
Regala esperienze di Gusto



1. Eccellenza nella Selezione

2. Attenzione al messaggio

3. Sostenere relazioni durature

Oltre ai prodotti Eplì ed Eplì collection abbiamo ricercato ed incluso in ogni selezione 

solo prodotti di altissima qualità, scelti con cura per la loro autenticità, provenienza 

e valore intrinseco. Ogni articolo deve rappresentare un’eccellenza, sia essa 

enogastronomica, artigianale o innovativa.

La nostra non è solo una produzione di confezioni regalo, ma un impegno profondo 

a trasformare ogni dono aziendale in un ponte di valore e riconoscimento autentico: 

crediamo fermamente che un regalo d’impresa, se ben concepito, sia molto più di 

un semplice omaggio ma un veicolo di messaggi, un consolidamento di relazioni e 

un’espressione tangibile di stima.

Creare doni che parlino: ogni cesto è progettato per rispecchiare l’identità della vostra 

azienda ed il messaggio che desiderate trasmettere. Dalla personalizzazione dei prodotti 

all’eleganza del packaging, ogni dettaglio contribuisce a rendere il vostro ringraziamento 

davvero memorabile.

Aiutarvi a coltivare legami professionali e personali. Il nostro obiettivo è fornirvi uno 

strumento potente per rafforzare la fedeltà di clienti e partner e motivare i vostri 

collaboratori, attraverso un gesto di apprezzamento che sia percepito come genuino e 

significativo.
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La nostra azienda è sinonimo di mela Eplì: ne coltiviamo la terra, ne esaltiamo il

sapore e ne trasformiamo in delizie uniche come i Sorsi di frutta o le rotelle di mela

Firù della gamma Eplì collection. Ogni nostro prodotto racchiude la freschezza, la

dolcezza e l’autenticità di questo frutto straordinario.

Per le nostre confezioni abbiamo instaurato preziose collaborazioni con partner

selezionati, aziende e piccoli produttori che incarnano la stessa dedizione

all’eccellenza che ci contraddistingue. Dalle specialità enogastronomiche ai prodotti

artigianali, ogni elemento inserito nelle nostre proposte è frutto di una ricerca

meticolosa e di una fiducia reciproca.

Ogni dono racconta una storia. Per questo motivo, i nostri cesti aziendali nascono

con un valore in più: la libertà di scegliere. Con Eplì Top Selection hai la possibilità

di comporre il cesto perfetto, selezionando personalmente i prodotti che meglio

rappresentano il tuo stile, i tuoi valori aziendali e il messaggio che desideri

trasmettere.

Che si tratti di un gesto natalizio, di un ringraziamento o di un’occasione speciale,

potrai creare combinazioni su misura scegliendo tra eccellenze gastronomiche,

raffinate proposte gourmet e una curata selezione di specialità del territorio,

espressione autentica della qualità e della tradizione italiana.

Un regalo pensato, curato, unico.
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ALBERTENGO

Panettone Tradizionale Glassato (750 g e 1 kg). Il protagonista delle feste: una pasta

soffice lievitata con pazienza, coperta da una golosa glassa. Ogni fetta è una

promessa di dolcezza, una coccola che sa di festa e condivisione.

Panettone ai Sapori dell’Alta Langa (1 kg). Il panettone della casa con i profumi

delle colline dell’Alta Langa, pensato per chi a Natale cerca un sapore legato al

territorio.

ALLE CASCINE

Salame Nostrano (600 g, anche in astuccio). L’anima autentica della tradizione, un

profumo che sa di casa e di tempi lenti. Ogni fetta racconta una storia di passione e

maestria, un sapore pieno che avvolge il palato.

Cipolline Borettane (280 g). Piccole perle agrodolci, un tocco di acidità che pulisce il

palato e invita al prossimo assaggio, perfette per aggiungere una nota vivace al

repertorio di sapori.

PASTICCERIA ARIONE

Cremini e Gianduiotti (200 g). I cioccolatini della pasticceria di Cuneo: i cremini a

strati e i gianduiotti alla nocciola, da scartare uno alla volta dopo il caffè.
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DISTILLERIA BORDIGA

Elisir di Rabarbaro (700 ml). Patrimonio dell’antica tradizione di ricette Bordiga,

questo è un liquore caratterizzato dalla presenza del rabarbaro, nota pianta

importata dalla Cina e posta in infusione con erbe macerate nel vino.

Gin Occitan (700 ml). Occitan è l’espressione più semplice dei classici distillati

Bordiga. Gin 100% naturale con bacche di ginepro raccolte a mano sulle Alpi delle

Valli Alpine dove ancor si parla l’Occitano, nato dalla storica ricetta “Liquore di

ginepro secco”.

CORDERO

Salamini al Barolo sott’olio (180 g). Piccoli salamini preparati con il vino Barolo

DOCG e conservati in olio, pronti da portare in tavola per l’aperitivo o per un tagliere

delle feste.

CORILANGA

Torta di Nocciole (250 g). Il dolce di casa delle Langhe, fatto con la Nocciola

Piemonte IGP. Si taglia a fette per la colazione o si accompagna a un bicchiere di

vino dolce a fine pasto.

Dragées di Nocciola Piemonte IGP (130 g). Nocciole intere ricoperte di cioccolato al

latte, fondente e gianduja: un piccolo morso croccante da offrire con il caffè.

Nocciole Piemonte IGP Tostate (50 g) e Salate in vasetto (120 g). Le nocciole di

Langa, tostate per esaltarne il profumo. Nella versione salata sono lo stuzzichino

giusto per l’aperitivo.

Crema Crunchy e Crema Fondente di Nocciola Piemonte IGP (56% e 55%). Due

creme da spalmare a base di Nocciola Piemonte IGP: la crunchy con i pezzetti di

nocciola, la fondente con il cacao.
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CREA

Tavolette di Cioccolato Fondente Monorigine (Venezuela 74%, Madagascar 74%,

Repubblica Dominicana 70%). Tre fondenti che vengono ciascuno da un solo paese

d’origine del cacao. Assaggiati uno dopo l’altro fanno sentire quanto cambia il

cioccolato da una terra all’altra.

Tavoletta di Cioccolato al Latte con Nocciola Tonda Gentile Trilobata (100 g).

Cioccolato al latte con la nocciola delle Langhe, per chi preferisce una dolcezza

morbida.

DISANAPIANTA

Succo all’Albicocca (500 ml). Un’esplosione di sole e vitalità. Il gusto pieno e

vellutato dell’albicocca ti avvolge, regalandoti la giusta carica.

Sugo Bio di Pomodoro, Pomodori Secchi e Olive (195 g). Un condimento ricco e

aromatico, preparato con ingredienti biologici per un sapore mediterraneo autentico.

GiàInfusi Bio. Una miscela biologica a base di miele per preparare comodamente in

pochi secondi un infuso intenso e profumato: non è nemmeno necessario far bollire

l’acqua. Karkadè e Ribes Nero, per un dopo pasto fresco e rilassante, o Camomilla e
Cannella, per un momento di puro comfort.

Veg Fusion 2 pezzi, Karkadè & Uva Fragola - Mirtillo, Limone & Salvia (240 ml).

Infusi artigianali che danzano tra note fruttate e aromatiche. Perfetti anche come

aperitivi analcolici, offrono un’esplosione di gusto sorprendente e rinfrescante.

Crema Spalmabile Marroni e Vaniglia Bio (240 g). Dolcezza avvolgente, pura coccola.

Spalmala generosamente sul Panettone, o usala per farcire dei bignè. Un cucchiaino

di questa crema può trasformare anche un semplice yogurt in un dessert sontuoso.

Crema Spalmabile Mela e Uvetta Bio (240 g). Dalla consistenza morbida e corposa,

questa crema realizzata con frutta biologica e cannella è ideale come spuntino

oppure per guarnire i dolci come lo strudel.
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FATTORIE FIANDINO

Formaggio Kinara al Tartufo (200 g). Un formaggio a tipologia grana dal carattere

deciso, arricchito dal profumo intenso e raffinato del tartufo. Ideale per un tagliere

gourmet, da gustare in purezza o a scaglie su fantasiose tartine.

Formaggio Kinara Classico (250 g e spicchio da 500 g). Un formaggio a tipologia

grana dal carattere deciso, perfetto da gustare in purezza, grattugiato sulla pasta o

come protagonista di un tagliere di eccellenze.

Biscotti al Burro Salato (90 g). Biscotti friabili dal gusto di burro, con una punta di

sale che li rende buoni anche all’aperitivo.

GALFRÈ

Funghi Porcini Secchi in vaso «Tappo Fungo» (30 g). Porcini essiccati da rinvenire in

acqua tiepida: bastano pochi pezzi per dare profumo a un risotto o a un sugo.

Porcini tagliati sott’olio d’oliva (190 g). Funghi porcini a fette conservati in olio

d’oliva, pronti per un antipasto o per accompagnare la carne.

GRAN CUCINA

Crema al Tartufo Bianco (80 g). Una crema da spalmare sui crostini o da sciogliere

nella pasta calda, per portare il profumo del tartufo in tavola in un momento.

I MINUTI - AZIENDA AGRICOLA CASCINA PALAZZO

Mandorle Piemontesi sgusciate (150 g). Mandorle varietà Penta, a fioritura tardiva,

coltivate in Piemonte. Dal sapore dolce ed avvolgente, la mandorla “imiNUTi” è

raccolta evitando il contatto con il terreno e confezionata sottovuoto per mantenere

inalterato il sapore e garantire una corretta conservazione.
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IL FRUTTO PERMESSO

Sidro di Antiche Mele Piemontesi Secco, Presidio Slow Food (750 ml). Un sidro secco

fatto con le antiche varietà di mele del Piemonte tutelate dal Presidio Slow Food:

fresco e profumato, da servire freddo.

Giardiniera (240 g). Un trionfo di verdure croccanti e sapientemente marinate.

Ottima come contorno, per accompagnare salumi e formaggi, o per dare un tocco di

colore e freschezza ai tuoi piatti.

Antipasto Tradizionale Piemontese (225 g). Il classico ed antico antipasto

piemontese, con verdure autunnali tagliate a mano a tocchetti, passata di pomodoro,

l’olio extravergine di oliva e le spezie.

Sugo di Fassona Piemontese (200 g). Un ragù di pregiata carne Piemontese cotto

lentamente per ore per ottenere un sugo come si faceva un tempo.

Pesche Amaretto e Cacao (580 g). Le pesche, tagliate a cubetti, vengono cotte a

lungo con gli amaretti, al cacao e allo zucchero di canna. Un dolce pronto per ogni

occasione.

Prugne Sciroppate (625 g). Prugne intere in sciroppo, da gustare come fine pasto o

da usare per dolci e dessert al cucchiaio.

LA TALPINA

Baci di Dama in vasetto (80 g). I biscottini della tradizione piemontese: due metà di

pasta alla nocciola unite da un velo di cioccolato.

Meliga in vasetto (140 g). Le paste di meliga, i biscotti piemontesi con la farina di

mais, friabili e profumati di burro: perfette per la colazione o da intingere nel vino

dolce.
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PASTA BOSSOLASCO

Pasta Tagliolini (250 g). La base perfetta per un primo piatto gourmet, sottile e

porosa, pronta ad accogliere ogni sugo. Una tipologia di pasta all’uovo tipica della

tradizione piemontese e molisana.

PAUTASSI

Amaretti misti (200 g). Gli amaretti piemontesi in sacchetto, in più gusti: da offrire

con il caffè o a fine pasto.

Cremini (200 g). I cioccolatini a strati della tradizione piemontese, da scartare uno

alla volta dopo il caffè.

PIEMONTE MIELE

Aceto di Miele (250 ml). Un aceto ottenuto dal miele, dal gusto morbido e

leggermente dolce: per condire insalate, verdure e formaggi.

PROGETTI DI VINI

Prosecco DOC Treviso Extra Dry Millesimato «Cinque» (750 ml). Le bollicine venete

per il brindisi delle feste, fresche e fruttate, da servire ben fredde con il panettone o

all’aperitivo.

Valdobbiadene Superiore DOCG Extra Dry «Uno» (750 ml). Il Prosecco Superiore

delle colline di Valdobbiadene: un perlage fine e un profumo fruttato, per

accompagnare il dolce o aprire la cena.
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RISERVA SAN MASSIMO

Riso Carnaroli Classico (250 g e 500 g). Una delle poche aziende italiane a coltivare

il Carnaroli Classico grazie ad un metodo di coltivazione che segue tecniche di

produzione non intensiva, con un impatto zero sull’ambiente e nel totale rispetto

della natura. Per questo l’autentico Carnaroli Classico firmato Riserva San Massimo

è il risultato di un complesso equilibrio tra natura, uomo e tecnologia.

TEALDI

Olio EVO al Tartufo Bianco (100 ml). Olio extravergine di oliva aromatizzato al

tartufo bianco. Pochi giri a crudo bastano su pasta, risotti, uova e carne cruda.

TERRE DEL BAROLO

Alta Langa DOCG Brut «Vinum Vita Est» (750 ml). Metodo classico delle colline

dell’Alta Langa, il brindisi piemontese per le feste.

Alta Langa DOCG Riserva 2018 Extra Brut «Sessantamesi» (750 ml). La riserva di

Alta Langa della cantina, extra brut, per le occasioni in cui si vuole stappare

qualcosa di speciale.

Nebbiolo d’Alba DOC «Vinum Vita Est» (750 ml). Vino dal colore rosso rubino con

sentori fruttati (piccoli frutti rossi) e speziati. Il Nebbiolo d’Alba si abbina

perfettamente a tagliatelle al ragù di carne o ai funghi porcini, carni bianche e rosse

anche grigliate, cacciagione e formaggi saporiti di media stagionatura.

Barolo DOCG 2021 e Barolo DOCG Riserva 2017 «Vinum Vita Est» (750 ml). Sua

maestà il Barolo, il re dei vini ed il vino dei re! Vino dal colore granato, pieno ed

intenso, si sposa bene con primi piatti a base di funghi o formaggi, o serviti con

tartufo bianco d’Alba, arrosti e stracotti di carne rossa e selvaggina, formaggi

stagionati.

Barolo Chinato con tubo (750 ml). Il vino aromatizzato della tradizione di Barolo,

con la china e le spezie: si beve a fine pasto, anche accanto al cioccolato fondente.
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TORREFAZIONE EXCELSIOR

Caffè 100% Arabica in Latta (250 g). Il piacere autentico del caffè, racchiuso in una

latta dal design elegante, pensata per preservare ogni sfumatura di aroma e sapore.

Una scelta di gusto, ma anche un gesto di cura per l’ambiente e un omaggio alla

tradizione.

VALVERBE

Tè Verde Terrae Monaci Bio (30 g - 20 filtri). Tè verde biologico in filtri, per una pausa

leggera a colazione o nel pomeriggio.

Tisana di Natale (24 g - 16 filtri). Miscela biologica di spezie natalizie (cannella,

zenzero, chiodi di garofano, arancia e più) per un infuso caldo, avvolgente, senza

caffeina, perfetto da gustare come tisana o vin brûlé.

VOCI ERRANTI

Grissini di Mais Pignulet (250 g). Grissini fatti con il Pignulet, un antico mais

piemontese: croccanti, da spezzare accanto a salumi e formaggi.

Taralli alle Mandorle (200 g). Taralli con le mandorle, lo spuntino croccante per

l’aperitivo.
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Le nostre nuove confezioni regalo sono anche espressione del nostro impegno 

verso la sostenibilità e la cura del dettaglio: abbiamo scelto infatti  scatole in 

carta riciclata amica dell’ambiente.

Le scatole sono infatti realizzate interamente con cartone riciclato, proveniente 

da vecchi imballaggi e scarti industriali. La superficie presenta una leggera 

trama fibrosa, tipica del cartone riciclato e non trattato.

Un materiale che rispetta il pianeta, contribuendo a ridurre l’impatto ambientale 

e a promuovere un’economia circolare: la chiusura calamitata la rende 

incredibilmente pratica e, soprattutto, riutilizzabile.

Immaginate di dare una seconda vita alla vostra scatola: perfetta per custodire 

piccoli oggetti e ricordi preziosi, o persino futuri doni. Un regalo che continua a 

dare, trasformandosi da  confezione in un oggetto utile e duraturo.

Con questa scelta, vogliamo offrirvi non solo la qualità dei nostri prodotti, 

ma anche la consapevolezza di fare una scelta responsabile, senza rinunciare 

all’eleganza e alla funzionalità. 

Eleganza Sostenibile

chiusura
calamitata
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Esclusività, raffinatezza, eccellenza.

Le nostre confezioni nascono per trasformare ogni occasione in un’esperienza 

memorabile,  dove l’eleganza incontra la qualità più autentica.

Ogni confezione è una sinfonia di sapori selezionati con cura: panettoni artigianali, 

specialità gourmet, vini pregiati e delizie ricercate, racchiuse in presentazioni 

curate nei minimi dettagli. Un invito a riscoprire il piacere del dono, quello vero, che 

emoziona e parla di stile.

Perfetti per omaggiare clienti, collaboratori o persone speciali, i nostri cesti  

rappresentano il massimo dell’arte del regalare. Perché i grandi gesti si riconoscono 

dai dettagli.

Le nostre Proposte
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Le luci soffuse danzano sulle pareti, la casa accoglie il tepore di una sera di festa.

Il regalo diventa l’invito a un attimo sospeso, un’esperienza sensoriale che si svela

lentamente. Al centro di questa magia, un Panettone Tradizionale Glassato attende

di rivelare i suoi segreti: una nuvola dorata di pasta lievitata con pazienza, custodita

sotto una golosa glassa, che accarezza il palato con una dolcezza inaspettata e

avvolgente. È il profumo della tradizione che si fa arte.

E poi, il suono inconfondibile di un tappo che si libera: una bottiglia di Prosecco
DOC Treviso Extra Dry Millesimato. Le sue bollicine vivaci danzano nel calice,

promettendo un sorso di pura effervescenza, un brindisi cristallino che celebra la

gioia del ritrovarsi. Il tutto accompagnato dalla dolcezza delle rotelle di mela Firù!
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Quest’anno, avvolgi i tuoi auguri in un’emozione

indimenticabile con la confezione “Dolce
Augurio”. Abbiamo creato una selezione

perfetta per celebrare le feste con un tocco di

raffinatezza e un sapore che resta nel cuore.

Un Panettone Tradizionale Glassato: il vero

protagonista delle feste, un capolavoro di

morbidezza sotto una golosa glassa. Ogni fetta

è una promessa di dolcezza, una coccola che sa

di festa e condivisione.

Una bottiglia di Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG Extra Dry: l’eleganza delle

bollicine venete, perfetta per brindare ai

momenti speciali. Il suo profumo fruttato e il

gusto fresco renderanno ogni calice un inno alla

convivialità.

Degli Amaretti misti: piccole tentazioni della

tradizione dolciaria, perfette per accompagnare

una pausa caffè o per concludere in dolcezza

ogni pasto. Il tutto accompagnato dalla

dolcezza delle rotelle di mela Firù!
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Panettone Tradizionale Glassato (750 g) - Albertengo

Prosecco DOC Treviso Extra Dry Millesimato «Cinque» (750 ml) - Progetti di Vini

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Panettone Tradizionale Glassato (1 kg) - Albertengo

Valdobbiadene Superiore DOCG Extra Dry «Uno» (750 ml) - Progetti di Vini

Amaretti misti (200 g) - Pautassi

Firù (2 pz) - Eplì Collection
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Il Cesto “Dolcissimo Augurio” è un invito a

condividere momenti di felicità, a gustare sapori

autentici e a creare ricordi preziosi. All’interno

di questo scrigno di delizie troverete:

Un Panettone Tradizionale Glassato: il vero

protagonista delle tavole natalizie. Soffice e

profumato, sotto la sua glassa è un’autentica

opera d’arte dolciaria. Ogni fetta è un piccolo,

grande piacere.

Una bottiglia di Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG Extra Dry: l’eleganza frizzante

che non può mancare. Le sue bollicine vivaci e

il bouquet fresco e fruttato lo rendono ideale

per brindare ai momenti felici.

Una Crema Spalmabile Mela, Uvetta e Cannella:

morbida e corposa, fatta con frutta biologica, da

spalmare sul panettone o da gustare a

cucchiaiate. Il tutto accompagnato dalla

dolcezza delle rotelle di mela Firù!
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Quest’anno, regala per i momenti più dolci e

rilassanti delle feste la nostra esclusiva

confezione “Dopo Cena del Gusto”. È la

selezione ideale per chi ama concedersi un

piacere goloso e confortante dopo un pasto

abbondante o durante una serata in compagnia.

All’interno troverai:

Torta di Nocciole. Il dolce di casa delle Langhe,

fatto con la Nocciola Piemonte IGP, da tagliare a

fette insieme agli ospiti.

Tisana di Natale. Una miscela aromatica e

avvolgente, perfetta per riscaldare le serate

invernali. Le sue note speziate e fruttate

richiamano l’atmosfera natalizia, invitando a un

momento di pace e relax.

Tavoletta di Cioccolato al Latte con Nocciola
Tonda Gentile Trilobata. La dolcezza del

cioccolato al latte incontra la nocciola delle

Langhe.

Baci di Dama. I biscottini della tradizione

piemontese, due metà alla nocciola unite dal

cioccolato.

Il tutto accompagnato dalla dolcezza delle

rotelle di mela Firù!
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Panettone Tradizionale Glassato (1 kg) - Albertengo

Valdobbiadene Superiore DOCG Extra Dry «Uno» (750 ml) - Progetti di Vini

Crema Spalmabile Mela, Uvetta e Cannella Bio (240 g) - DiSanaPianta

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Torta di Nocciole (250 g) - Corilanga

Tisana di Natale - Valverbe

Tavoletta di Cioccolato al Latte con Nocciola Tonda Gentile Trilobata (100 g) - Crea

Baci di Dama in vasetto (80 g) - La Talpina

Firù (2 pz) - Eplì Collection
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La confezione “Dopo Cena Gourmet” è un invito

a condividere momenti di gioia e a celebrare la

magia del Natale con un tocco di esclusività:

Panettone Tradizionale Glassato, soffice e

fragrante sotto la sua glassa, e Valdobbiadene
Superiore DOCG Extra Dry per brindare con stile.

Baci di Dama e Dragées di Nocciola Piemonte
IGP ricoperte di cioccolato al latte, fondente e

gianduja, da offrire con il caffè.

Infuso Karkadè e Ribes Nero, fruttato e

leggermente acidulo, per un momento di relax

dopo cena. Il tutto accompagnato dalla dolcezza

delle rotelle di mela Firù!

26

Trasforma l’aperitivo in un’esperienza gourmet con la confezione regalo “Aperitivo

del Gusto”. Al suo interno troverai:

Grissini di Mais Pignulet, croccanti, da un antico mais piemontese.

Biscotti al Burro Salato, friabili e appena sapidi.

Crema al Tartufo Bianco, da spalmare sui crostini.

Alta Langa DOCG Brut, il metodo classico delle colline piemontesi.

Formaggio Kinara al Tartufo, da gustare in purezza o a scaglie.

Il tutto accompagnato dalla dolcezza delle rotelle di mela Firù!
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Panettone Tradizionale Glassato (1 kg) - Albertengo

Valdobbiadene Superiore DOCG Extra Dry «Uno» (750 ml) - Progetti di Vini

Baci di Dama in vasetto (80 g) - La Talpina

Dragées di Nocciola Piemonte IGP latte, fondente e gianduja (130 g) - Corilanga

Giàinfusi Karkadè e Ribes Nero Bio - DiSanaPianta

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Grissini di Mais Pignulet (250 g) - Voci Erranti

Biscotti al Burro Salato (90 g) - Fattorie Fiandino

Crema al Tartufo Bianco (80 g) - Gran Cucina

Alta Langa DOCG Brut «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Kinara al Tartufo (200 g) - Fattorie Fiandino

Firù (2 pz) - Eplì Collection
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Quest’anno a Natale invita a tavola sapori che raccontano storie. La confezione

“Aperitivo d’autore” è pensata per un brindisi che va oltre il semplice sorso:

il Gin Occitan di Bordiga, con bacche di ginepro raccolte a mano sulle Alpi, e i Sorsi

di mela e di mela e zenzero, da bere così o da miscelare a proprio piacere;

il Salame Nostrano e le Cipolline Borettane, il Formaggio Kinara Classico da tagliare

a scaglie, i Grissini di Mais Pignulet e i Taralli alle Mandorle. Il tutto accompagnato

dalla dolcezza delle rotelle di mela Firù!

28

La fine della giornata in un momento di puro piacere con la confezione “Dolce Notte

di Gusto”, un invito a rallentare e ad assaporare i piccoli lussi della vita:

Veg Fusion (Karkadè & Uva Fragola, Mirtillo, Limone e Salvia), infusi artigianali tra

note fruttate e aromatiche, e l’Elisir di Rabarbaro di Bordiga da sorseggiare a fine

serata.

La Crema Spalmabile Marroni e Vaniglia, pura coccola, e le Nocciole Piemonte IGP

Tostate da tenere accanto al bicchiere. Il tutto accompagnato dalla dolcezza delle

rotelle di mela Firù!

29

Taralli alle Mandorle (200 g) - Voci Erranti

Grissini di Mais Pignulet (250 g) - Voci Erranti

Salame Nostrano (600 g) - Alle Cascine

Gin Occitan (700 ml) - Bordiga

Cipolline Borettane (280 g) - Alle Cascine

Kinara Classico (250 g) - Fattorie Fiandino

Succo di Mela «I Sorsi» (250 ml) - Eplì Collection

Succo di Mela e Zenzero «I Sorsi» (250 ml) - Eplì Collection

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Veg Fusion 2 pezzi, Karkadè & Uva Fragola - Mirtillo, Limone & Salvia (240 ml) - DiSanaPianta

Elisir di Rabarbaro (700 ml) - Bordiga

Crema Spalmabile Marroni e Vaniglia Bio (240 g) - DiSanaPianta

Nocciole Piemonte IGP Tostate (50 g) - Corilanga

Firù (2 pz) - Eplì Collection
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Veg Fusion 2 pezzi, Karkadè & Uva Fragola - Mirtillo, Limone & Salvia (240 ml) - DiSanaPianta

Elisir di Rabarbaro (700 ml) - Bordiga

Crema Spalmabile Marroni e Vaniglia Bio (240 g) - DiSanaPianta

Nocciole Piemonte IGP Tostate (50 g) - Corilanga

Firù (2 pz) - Eplì Collection



Un concerto per i sensi, una selezione pensata per trasformare ogni fine giornata in

un’oasi di puro piacere. La confezione “Note di Dolcezza” è un invito a rallentare, ad

ascoltare le sfumature e a riscoprire il lusso della tranquillità: un infuso caldo, un

calice di Sidro di Antiche Mele Piemontesi, una fetta di Torta di Nocciole e qualche

cioccolatino da scartare. Ci sono tutti gli strumenti per una sinfonia del relax e del

gusto! Il tutto accompagnato dalla dolcezza delle rotelle di mela Firù!

30

“Momenti di Cioccolato” è un passaporto per un

viaggio nel cuore del cacao. Tre tavolette di

fondente monorigine di Crea, dal Venezuela, dal

Madagascar e dalla Repubblica Dominicana, si

assaggiano una dopo l’altra per scoprire quanto

cambia il cioccolato da una terra all’altra.

Ad accompagnarle, il Barolo Chinato di Terre del

Barolo: il vino aromatizzato con la china e le

spezie che in Piemonte si beve proprio con il

cioccolato fondente. È il sogno di ogni goloso

che diventa realtà. Il tutto accompagnato dalla

dolcezza delle rotelle di mela Firù!

31

Giàinfusi Camomilla e Cannella Bio - DiSanaPianta

Sidro di Antiche Mele Piemontesi Secco, Presidio Slow Food (750 ml) - Il Frutto Permesso

Torta di Nocciole (250 g) - Corilanga

Cremini e Gianduiotti (200 g) - Arione

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Tavoletta di Cioccolato Fondente 74% Venezuela - Crea

Tavoletta di Cioccolato Fondente 74% Madagascar - Crea

Tavoletta di Cioccolato Fondente 70% Repubblica Dominicana - Crea

Barolo Chinato con tubo (750 ml) - Terre del Barolo

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Un concerto per i sensi, una selezione pensata per trasformare ogni fine giornata in
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30

“Momenti di Cioccolato” è un passaporto per un

viaggio nel cuore del cacao. Tre tavolette di

fondente monorigine di Crea, dal Venezuela, dal

Madagascar e dalla Repubblica Dominicana, si

assaggiano una dopo l’altra per scoprire quanto

cambia il cioccolato da una terra all’altra.

Ad accompagnarle, il Barolo Chinato di Terre del

Barolo: il vino aromatizzato con la china e le

spezie che in Piemonte si beve proprio con il

cioccolato fondente. È il sogno di ogni goloso

che diventa realtà. Il tutto accompagnato dalla

dolcezza delle rotelle di mela Firù!

31

Giàinfusi Camomilla e Cannella Bio - DiSanaPianta
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Firù (2 pz) - Eplì Collection

Tavoletta di Cioccolato Fondente 74% Venezuela - Crea

Tavoletta di Cioccolato Fondente 74% Madagascar - Crea

Tavoletta di Cioccolato Fondente 70% Repubblica Dominicana - Crea

Barolo Chinato con tubo (750 ml) - Terre del Barolo

Firù (2 pz) - Eplì Collection



La confezione “Picnic Gourmet” è un invito a portare la festa ovunque, trasformando

un semplice momento in un’occasione da ricordare. Una selezione per chi ama il

buon gusto senza confini, dove la raffinatezza incontra la libertà.

Si apre con l’Alta Langa Riserva Sessantamesi, si prosegue con i Salamini al Barolo,

il Formaggio Kinara al Tartufo, le nocciole salate e i taralli, e si chiude con i Sorsi di

mela. Un regalo pensato per chi apprezza i sapori ricercati e desidera trasformare

uno spazio aperto in un’occasione di puro piacere.

32

Alta Langa DOCG Riserva 2018 Extra Brut «Sessantamesi» (750 ml) - Terre del Barolo

Taralli alle Mandorle (200 g) - Voci Erranti

Kinara al Tartufo (200 g) - Fattorie Fiandino

Nocciole Piemonte IGP Salate in vasetto (120 g) - Corilanga

Salamini al Barolo sott’olio (180 g) - Cordero

Succo di Mela e Succo di Mela e Zenzero «I Sorsi» (250 ml) - Eplì Collection

Firù (2 pz) - Eplì Collection

La confezione “Picnic Gourmet” è un invito a portare la festa ovunque, trasformando

un semplice momento in un’occasione da ricordare. Una selezione per chi ama il

buon gusto senza confini, dove la raffinatezza incontra la libertà.
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Kinara al Tartufo (200 g) - Fattorie Fiandino
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Firù (2 pz) - Eplì Collection



Un vero e proprio viaggio nei sapori più autentici con la confezione regalo

“Banchetto del Gusto”: un’accurata selezione di prelibatezze pensate per comporre

un pasto memorabile, celebrando la ricchezza della tavola italiana.

Il “Banchetto del Gusto” è il regalo ideale per gli amanti della buona cucina, per le

famiglie che amano ritrovarsi intorno a una tavola imbandita, o per chi desidera

esplorare sapori autentici e di qualità.

35

Tagliolini (250 g) - Pasta Bossolasco

Miele di Acacia Eplì (150 g) - Eplì Collection

Sugo Bio di Pomodoro, Pomodori Secchi e Olive (195 g) - DiSanaPianta

Aceto di Miele (250 ml) - Piemonte Miele

Kinara Classico (250 g) - Fattorie Fiandino

Tavoletta di Cioccolato Fondente 74% Venezuela - Crea

Succo di Mela senza zuccheri aggiunti «I Sorsi» (250 ml) - Eplì Collection

Succo di Mela e Mirtillo senza zuccheri aggiunti «I Sorsi» (250 ml) - Eplì Collection

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Un vero e proprio viaggio nei sapori più autentici con la confezione regalo

“Banchetto del Gusto”: un’accurata selezione di prelibatezze pensate per comporre

un pasto memorabile, celebrando la ricchezza della tavola italiana.
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famiglie che amano ritrovarsi intorno a una tavola imbandita, o per chi desidera

esplorare sapori autentici e di qualità.
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Firù (2 pz) - Eplì Collection



Un viaggio nei sapori più ricercati con la confezione regalo “Esperienza Gourmet a

Casa”: un invito a rallentare, riscoprire il piacere della cucina e trasformare ogni

pasto in un momento speciale.

Dal panettone glassato al profumo dei porcini, dal Carnaroli per il risotto al

carattere deciso del salame nostrano, con due vini per brindare e per stare a tavola:

ogni prodotto è scelto per ispirare e deliziare. Perfetta per chi ama sperimentare in

cucina e regalare un’esperienza gastronomica autentica.

36

Panettone Tradizionale Glassato (1 kg) - Albertengo

Valdobbiadene Superiore DOCG Extra Dry «Uno» (750 ml) - Progetti di Vini

Riso Carnaroli Classico in astuccio (250 g) - Riserva San Massimo

Nebbiolo d’Alba DOC «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Funghi Porcini Secchi in vaso «Tappo Fungo» (30 g) - Galfrè

Salame Nostrano (600 g) - Alle Cascine

Cremini (200 g) - Pautassi

Giardiniera (240 g) - Il Frutto Permesso

Kinara Classico (250 g) - Fattorie Fiandino

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Un viaggio nei sapori più ricercati con la confezione regalo “Esperienza Gourmet a

Casa”: un invito a rallentare, riscoprire il piacere della cucina e trasformare ogni

pasto in un momento speciale.

Dal panettone glassato al profumo dei porcini, dal Carnaroli per il risotto al

carattere deciso del salame nostrano, con due vini per brindare e per stare a tavola:

ogni prodotto è scelto per ispirare e deliziare. Perfetta per chi ama sperimentare in

cucina e regalare un’esperienza gastronomica autentica.
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Firù (2 pz) - Eplì Collection



Un’ode alla creatività in cucina, la confezione “Momenti di Gusto” è un invito a

comporre la tua sinfonia di sapori, intrecciando ingredienti d’eccellenza con gesti

ispirati.

Ogni elemento è pensato per trasformarsi sotto le tue mani: dal panettone dell’Alta

Langa al risotto di Carnaroli, dal Nebbiolo che racconta storie ai salamini al Barolo.

Un’esperienza gastronomica da vivere e condividere, perfetta per chi ama celebrare

la convivialità con stile e originalità.

39

Panettone ai Sapori dell’Alta Langa (1 kg) - Albertengo

Nebbiolo d’Alba DOC «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Riso Carnaroli Classico (250 g) - Riserva San Massimo

Kinara al Tartufo (200 g) - Fattorie Fiandino

Nocciole Piemonte IGP Tostate (50 g) - Corilanga

Salamini al Barolo sott’olio (180 g) - Cordero

Cremini e Gianduiotti (200 g) - Arione

Biscotti al Burro Salato (90 g) - Fattorie Fiandino

Antipasto Tradizionale Piemontese (225 g) - Il Frutto Permesso

Crema Spalmabile Marroni e Vaniglia Bio (240 g) - DiSanaPianta

Firù (2 pz) - Eplì Collection
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Firù (2 pz) - Eplì Collection



Una confezione che celebra la ricchezza e l’autenticità di una terra generosa: un

itinerario sensoriale attraverso i prodotti di una regione rinomata per la sua cultura

enogastronomica. Ogni elemento racconta una storia di tradizione e di materie

prime scelte con cura, per portare il cuore del Piemonte direttamente sulla tua

tavola.

La scoperta ed il gusto di un territorio unico: il regalo ideale per gli amanti della

buona tavola, per chi desidera esplorare i sapori autentici di una regione ricca di

storia e tradizione.

40

Panettone ai Sapori dell’Alta Langa (1 kg) - Albertengo

Barolo DOCG 2021 «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Tagliolini (250 g) - Pasta Bossolasco

Sugo di Fassona Piemontese - Il Frutto Permesso

Kinara spicchio (500 g) - Fattorie Fiandino

Pesche Amaretto e Cacao (580 g) - Il Frutto Permesso

Porcini tagliati sott’olio d’oliva (190 g) - Galfrè

Crema Crunchy di Nocciola Piemonte IGP 56% - Corilanga

Olio EVO al Tartufo Bianco (100 ml) - Tealdi

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Una confezione che celebra la ricchezza e l’autenticità di una terra generosa: un

itinerario sensoriale attraverso i prodotti di una regione rinomata per la sua cultura

enogastronomica. Ogni elemento racconta una storia di tradizione e di materie

prime scelte con cura, per portare il cuore del Piemonte direttamente sulla tua

tavola.

La scoperta ed il gusto di un territorio unico: il regalo ideale per gli amanti della

buona tavola, per chi desidera esplorare i sapori autentici di una regione ricca di

storia e tradizione.

40

Panettone ai Sapori dell’Alta Langa (1 kg) - Albertengo

Barolo DOCG 2021 «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Tagliolini (250 g) - Pasta Bossolasco
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Olio EVO al Tartufo Bianco (100 ml) - Tealdi

Firù (2 pz) - Eplì Collection



Immaginiamo un’alba di festa, lenta e promettente. La nostra confezione “Risveglio

del Gusto” è un concerto per i sensi che trasforma la colazione in un rituale

quotidiano di puro piacere. Abbiamo orchestrato ogni elemento per offrirti un inizio

giornata che nutre il corpo e lo spirito.

Prepariamo i sensi a questa sinfonia del mattino con la torta di nocciole e le paste

di meliga, il tè verde, l’assolo fruttato del succo di albicocca e delle Frullate, le

mandorle, la crema alla mela e uvetta, il miele e l’intensità profonda del caffè, per

un risveglio indimenticabile.

43

Torta di Nocciole (250 g) - Corilanga

Meliga in vasetto (140 g) - La Talpina

Tè Verde Terrae Monaci Bio (30 g - 20 filtri) - Valverbe

Succo all’Albicocca (500 ml) - DiSanaPianta

Mandorle Piemontesi sgusciate (150 g) - I miNUTi

Crema Spalmabile Mela e Uvetta Bio (240 g) - DiSanaPianta

Caffè 100% Arabica in Latta (250 g) - Torrefazione Excelsior

Miele Millefiori Eplì (150 g) - Eplì Collection

La Frullata Mela - Eplì Collection

La Frullata Mela e Mirtillo - Eplì Collection

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Immaginiamo un’alba di festa, lenta e promettente. La nostra confezione “Risveglio

del Gusto” è un concerto per i sensi che trasforma la colazione in un rituale

quotidiano di puro piacere. Abbiamo orchestrato ogni elemento per offrirti un inizio

giornata che nutre il corpo e lo spirito.

Prepariamo i sensi a questa sinfonia del mattino con la torta di nocciole e le paste

di meliga, il tè verde, l’assolo fruttato del succo di albicocca e delle Frullate, le

mandorle, la crema alla mela e uvetta, il miele e l’intensità profonda del caffè, per

un risveglio indimenticabile.

43

Torta di Nocciole (250 g) - Corilanga

Meliga in vasetto (140 g) - La Talpina

Tè Verde Terrae Monaci Bio (30 g - 20 filtri) - Valverbe

Succo all’Albicocca (500 ml) - DiSanaPianta
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Miele Millefiori Eplì (150 g) - Eplì Collection

La Frullata Mela - Eplì Collection

La Frullata Mela e Mirtillo - Eplì Collection

Firù (2 pz) - Eplì Collection



Trasforma il momento del pasto in un’esperienza sensoriale con la confezione regalo

“Eccellenza in Tavola”. Un omaggio alla cucina d’autore, pensato per chi desidera

stupire con ingredienti selezionati e abbinamenti raffinati.

Dagli antipasti con i porcini e il salame, al risotto con l’olio al tartufo bianco, fino al

Barolo Riserva e al gran finale con panettone e prugne sciroppate, ogni elemento

invita a creare un menù completo e memorabile. Perfetta per celebrare le feste con

eleganza e gusto, è il regalo ideale per chi ama vivere la convivialità come un’arte.

44

Panettone ai Sapori dell’Alta Langa (1 kg) - Albertengo

Barolo DOCG Riserva 2017 «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Riso Carnaroli Classico (500 g) - Riserva San Massimo

Porcini tagliati sott’olio d’oliva (190 g) - Galfrè

Kinara spicchio (500 g) - Fattorie Fiandino

Salame Nostrano in astuccio (600 g) - Alle Cascine

Crema Fondente di Nocciola Piemonte IGP 55% - Corilanga

Olio EVO al Tartufo Bianco (100 ml) - Tealdi

Prugne Sciroppate (625 g) - Il Frutto Permesso

Firù (2 pz) - Eplì Collection

Trasforma il momento del pasto in un’esperienza sensoriale con la confezione regalo

“Eccellenza in Tavola”. Un omaggio alla cucina d’autore, pensato per chi desidera

stupire con ingredienti selezionati e abbinamenti raffinati.

Dagli antipasti con i porcini e il salame, al risotto con l’olio al tartufo bianco, fino al

Barolo Riserva e al gran finale con panettone e prugne sciroppate, ogni elemento

invita a creare un menù completo e memorabile. Perfetta per celebrare le feste con

eleganza e gusto, è il regalo ideale per chi ama vivere la convivialità come un’arte.

44

Panettone ai Sapori dell’Alta Langa (1 kg) - Albertengo

Barolo DOCG Riserva 2017 «Vinum Vita Est» (750 ml) - Terre del Barolo

Riso Carnaroli Classico (500 g) - Riserva San Massimo

Porcini tagliati sott’olio d’oliva (190 g) - Galfrè

Kinara spicchio (500 g) - Fattorie Fiandino

Salame Nostrano in astuccio (600 g) - Alle Cascine

Crema Fondente di Nocciola Piemonte IGP 55% - Corilanga

Olio EVO al Tartufo Bianco (100 ml) - Tealdi

Prugne Sciroppate (625 g) - Il Frutto Permesso

Firù (2 pz) - Eplì Collection



In ogni cesto saranno presenti 2 confezioni di rotelle di frutta Firù

FIRÙ È UNO SNACK A BASE DI SOLA FRUTTA, 

100% NATURALE E SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI.

Comodo e pratico da portare sempre con sé è un ottimo alleato per chi ha bisogno di una ricarica 

di energia salutare. Ogni rotella equivale a 1 porzione di frutta dall’elevato valore energetico, 

ed è un alimento versatile adatto ad ogni tipologia di piano alimentare, anche vegetariano e vegano.

I  nostri Partners
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Marchio Eplì® Collection
su fondo bianco o chiaro uniforme.


